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Del øjeblikke med dine nærmeste

Med vores ekspertise, som inkluderer et team af professionelt ud-
dannede kokke, serveringspersonale, og en dedikeret selskabskoordi-
nator, er du i de bedste hænder. Vi tager os tid til at forstå dine ønsker 

og tilbyder erfaren vejledning gennem dine valgmuligheder. Vores 
omfattende erfaring sikrer, at hver detalje håndteres, så du kan slappe 

af og nyde eventet med dine gæster.

Beliggende i en af Esbjergs mest historiske bygninger på Torvet, tilby-
der vores hus perfekte rammer for din fest, uanset dens størrelse eller 

type.

Nyd vores forskellige milijøer fordelt på de 3 etager, såsom at nyde 
udsigten og omgivelser på en af vores tagterrasser med bordfodbold, 

og billard blandt andre aktiviteter.

Vi opfordrer dig til at besøge og opleve vores smukke faciliteter 
personligt. Vi anbefaler, at du booker et møde for en personlig rund-

visning og en velkomstdrink.

Vi ser frem til at være værter for dit arrangement i vores charmerende 
omgivelser.

De bedste hilsner,

Det gamle posthus på torvet i Esbjerg
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5 timers arrangement  
Minimum 20 fuldbetalende 

(For mindre end minimum, se side 11 for lokaleleje) 

 
VELKOMSTDRINK & SNACKS 

――――― 
MENU 

 
3-retters menu

med 2. gangs servering af hovedretten 
eller 

vores festbuffet 
 

FRI BAR 
――――― 

Udvalgte hvid-, rødvin,  
Øl, sodavand samt vand med og uden bobler,  

fra ankomst 
 

Kaffe/Te 
――――― 

Filterkaffe og vores udvalg af økologisk Chaplon te

 
Kr. 699,- pr. person

Prisen er inklusiv eget festlokale, lys, servietter og  
menukort til bordene.

LILLE SELSKABSPAKKE



7 timers arrangement  
Minimum 20 fuldbetalende 

(For mindre end minimum, se side 11 for lokaleleje) 

 
VELKOMSTDRINK & SNACKS 

――――― 
MENU 

 
3-retters menu

med 2. gangs servering af hovedretten 
eller 

vores festbuffet
 

FRI BAR 
――――― 

Udvalgte hvid-, rødvin,  
Øl, sodavand samt vand med og uden bobler,  

fra ankomst
 
 

KAFFE/TE 
―――――

Filterkaffe og vores udvalg af økologisk Chaplon te 
samt cognac og likør 

 

FRI “TA’ SELV” BAR 
――――― 

Gin, vodka, lys og mørk rom, whisky og tequila 
efter dessert. 

 
Kr. 980,- pr. person

Prisen er inklusiv eget festlokale, lys, servietter og  
menukort til bordene.

STOR SELSKABSPAKKE
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18.00 - 03.00 
Minimum 20 fuldbetalende 

(For mindre end minimum, se side 11 for lokaleleje) 

 
VELKOMSTDRINK & SNACKS 

――――― 
MENU 

3-retters menu
med 2. gangs servering af hovedretten 

eller 
vores festbuffet 

 
FRI BAR 

――――― 
Udvalgte hvid-, rødvin,  

Øl, sodavand samt vand med og uden bobler,  
fra ankomst

 
 

KAFFE/TE 
―――――

Filterkaffe og vores udvalg af økologisk Chaplon te 
samt cognac og likør 

 

FRI BAR 
――――― 

Vores bartender til kl. 03.00 står klar med et skønt  
udvalg af drinks efter dessert 

 

NATMAD 
―――――

Køkkenchefens oste & pølsebræt 

 
Kr. 1.240,- pr. person

Prisen er inklusiv eget festlokale, lys, servietter og  
menukort til bordene.

DELUXE PAKKEN
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2 timers arrangement  
Minimum 20 fuldbetalende 

(For mindre end minimum, se side 11 for lokaleleje) 

Når vielsesceremonien er slut, og I skal ud og fotograferes, kan 
vi tage os af Jeres gæster imens. 

Bryllupsreception er et 2 timers arrangement i samme selskab-
slokale som festen afholdes eller på vores tagterrasse. 

 
FRI BAR 

――――― 
Bobler, kaffe/te, øl og sodavand

MENU 
――――― 

Jeres medbragte bryllupskage
eller lads vores kokke stå for bryllupskagen 

 
Kr. 195 - 310,- pr. person 

 
TILKØBSLISTE: 

Saltede og røgede snacks 35,- 
2 stks. fyldte mini crossaints, hønsesalat, skinkesalat 69,-
2 stks. Fyldte chokolader, Kransekage, Småkage 35,-
Bryllupskage, 2 lags med bisquitbund (min. 20 kuverter) 115,-
Serveringstillæg for medbragt kage osv. 30,-
Serveringstillæg for medbragt slik osv. 10,- 

*Priser er pr. person / pr. servering.

BRYLLUP RECEPTION
5 timers arrangement  

Minimum 20 fuldbetalende 
(For mindre end minimum, se side 11 for lokaleleje) 

Vores menu er ikke den traditionelle buffet, hvor alle gæster skal dele, 
maden, her serveres på bordet og derfor kun til de 1 - 6 gæster du sidder 

til bords med.

VELKOMSTDRINK 
――――― 

MENU

Æggekage med ost, spinat & Bacon 
Brunchpølse 

Skiveost 
Hønsesalat 

Wium leverpostej 
Yoghurt m/ Müsli 

Frugt 
Croissant 

Jordbærmarmelade fra Rynkeby 
Surdejsrundstykke 

Smør 
Rugbrød 
Nutella 

Varmrøget laksemousse

FRI “TA’ SELV” BAR 
――――― 

Filterkaffe og vores udvalg af økologisk Chaplon te & Økologisk æblejuice 
& appelsinjuice fra Rynkeby

 
kr.  349,- pr.person

Prisen er inklusiv eget festlokale, lys, servietter og menukort til bordene.
 

*Genopfyldning af mad og drikke gælder i 2 timer fra start spisning.

BRUNCH
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5 timers arrangement  
Minimum 20 fuldbetalende 

(For mindre end minimum, se side 11 for lokaleleje) 
 

VELKOMSTDRINK & SNACKS 
――――― 

MENU 
 

3-retters menu
med 2. gangs servering af hovedretten 

eller 
vores festbuffet 

 
KAFFE/TE 
――――― 

Filterkaffe og vores udvalg af økologisk Chaplon te 

 
Kr. 549,- pr. person

TILKØBSLISTE:
Leje af projektor med lærred    800,- 
1 festmusik højtaler med aux stik 1.200,-

Prisen er inklusiv eget festlokale, lys, servietter og  
menukort til bordene.

KONFIRMATION
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Minimum 10 fuldbetalende 
(For mindre end minimum, se side 11 for lokaleleje) 

LOKALELEJE, FORPLEJNING, AV-UDSTYR 
――――― 

Isvand, frugt, kaffe og te under hele mødet.
Lokaleleje & TV eller projektor & lærred, Flip over, Wifi. 

5 timers lokaleleje.

UDVIDET MORGENFORPLEJNNING 
―――――

Stenovnsbagte rundstykker, marmelade, ost, yoghurt, pålæg

FROKOST 
――――― 

2 anretninger af vores højtbelagte smørrebrød. 
Hertil vælges én øl eller ét glas saft, vand eller vin til maden

EFTERMIDDAGSPAUSE 
――――― 

Eftermiddagspause med kage eller fyldte chokolader og en 
økologisk smoothie 

AFTEN 
――――― 

3-rettersmenu udvalgt af vores køkkenchef 

TILKØBSLISTE:
Lokaleje, forplejning, AV-udstyr 220,- 
Tilkøb udvidet morgenforplejning 60,-
Tilkøb frokost forplejning 230,-
Tilkøb eftermiddagspause forplejning  40,-
Tilkøb aften middag 475,-
 

Alle priser er inkl. moms og pr. person

MØDEPAKKE
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Minimum 20 fuldbetalende

FORRET
――――― 

Forretten, tallerken serveres og vælges ud fra menu udvalget

Hertil frisk bagt brød og smør

HOVEDRET
――――― 

TRANCHERES VED BUFFET

Roulade af kylling med urter 

Helstegt oksemørbrad fra Friland stegt rosa 

Langtidsstegt kalv i skiver

Broccoli salat med sprødt bacon, syltede rødløg, tranebær,  
peanuts

Cæsar salat med salat, tomat, parmesan, dressing, brødcroutons

Tomat salat med feta, basilikumspesto og oliven med sten

Ovnbagte flødekartofler
Ovnbagte petit kartofler med krydret med rosmarin og hvidløg

Whiskysauce
Bearnaise

Hertil frisk bagt brød og smør

*Hovedretten trancheres i 30 min fra servering

DESSERT
――――― 

Hindbærsorbet med bærcoulis og nøddeknas

Gateau Marcel med syltede skovbær og krystalliseret chokolade

FEST BUFFET
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Minimum 20 fuldbetalende

FORRET
――――― 

Tarteletter med høns i asparges-flødesauce, cherrytomater

Røget laks med rogn, rygeost, frisesalat og agurk

Carpaccio af okse med syltede rødløg, havgus mayo og sennep

Cremet hummerbisque med torskestykker, bacon og dildolie 
 

HOVEDRET 
―――――

Økologisk Frilands oksemørbrad med timian og sauce borderlaise

Ballotine af kylling med skovsvampe og sauce af stegesky

Langtidstidstegtkalv i skiver med  sauce borderlaise

Braiseret kæber af gris med hasselnødder og sauce af stegesky

Smørbagt Vesterhavs torsk med dildoile og sauce Beurre blanc

*Alle hovedretter serveres med årstidens grønt & kartoffel 

DESSERT 
――――― 

Gateau Marcel med bærsorbet, syltede skovbær og krystalliseret chokolade

Karamel panna cotta med chokoladeknas og bærsorbet

Brændt marengs med sprød chokolade, bærsorbet 

NATMAD 
―――――

2 stks. fyldte crossaints med hønsesalat, laksemousse eller skinkesalat 89,-
Frikadeller med kartoffelsalat 89,-
Kartoffelsuppe med porre og bacon 89,-
Charcuterie, oste og pølse bræt 119,-
2 stks. “Byg-selv” Sliders med pulled pork, coleslaw og mayo 119,-

MENUUDVALG



Teknik
Leje & opsætning af mikrofon  500,-
Leje & opsætning af projektor med lærred  800,- 
Scene pr. modul (2,1* 2,6m)   1.800,-
1 festmusik højtaler med aux stik 1.200,-
Leje og opsætning af DJ udstyr 2.000,-
Husets DJ i tidsrum f.eks. 20.00 - 01.00 3.500,-

 

Lokaleleje
Postmesterens kontor, stue. 0-10pers.
Bankboksen, stue. 0-20pers.
Klokketårnet, 2.Sal. 10-30 pers.
Ekspeditionen, stue.  10-30 pers.
Parolen, 2.Sal. 20-50 pers.
Restaurant Loftet, 2.Sal. 40-90 pers.
Natklubben, 1.Sal. 40-100 pers.
Sportsbaren, 1.Sal. 70-120 pers.
Hele 1.Sal. 180 - 340 pers.
Hele 2.Sal. 110 - 180 pers.

*Fuldbetalende til minimums antallet.
 

Børn mellem 2-12 år ydes der 50% rabat på maden 
og fri bar prisen. 

Unge mellem 13-17 år der ikke drikker alkohol under 
fri bar ydes der 50% rabat på fri bar prisen.

* Rabatterne ydes ikke på tilkøb.

Velkomstdrink
*Forhør vores selskabskoordinator nærmere om 

vores udvalg.

Husets velkomstdrink 75,- 
 
Tilkøb Drinks, Ginhass, Astronaut, Gin & Tonic 18,- 
Tilkøb Mousserende vin 15,- 
Tilkøb Champagne, Pascal Doquet 75,-

TILKØBSLISTE:
Det søde, saltede, menu 

Saltede og røgede snacks 35,-
2 stks. fyldte chokolader, kransekage, småkage 35,-
Popcornmaskine 35,-
Bryllupskage, 2-lags med bisquitbund (min. 20 kuverter) 115,-
Serveringstillæg for medbragt kage osv. 30,-
Serveringstillæg for medbragt slik osv. 10,-
3 retter fra menuudvalget eller fest buffet (5 timers arrangement) 475,-

**Tilkøb flere retter kan aftales med selskabskoordinator

Drikkevarer
Filterkaffe & Te 35,-
Flaske sodavand / pilsner 25cl 42 / 45,-
Sodavand & pilsner fra anlæg 40cl 60 / 70,-
Flaske shots (Små sure, Råstoff, Baileys, Snaps) 500,-
Flaske spiritus(Gin, vodka, lys og mørk rom, whisky, tequila) 850,-
Flaske likør(Cognac)       950,-

Fri bar
Fri bar med øl/sodavand/hvidvin/rødvin i 2 timer 195,- 
**Ekstra times fri bar, forudbestilt / bestilt på dagen 75 / 115,-
**Ekstra times fri bar efter 5 timer, forudbestilt / bestilt på dagen 40 / 80,-
Tilkøb “Ta-selv” bar (Gin, Vodka, lys og mørk rom, whisky, tequila, 3 sirups) 50,-
Tilkøb af økologiske safte 30,-
Tilkøb af RTD (Mokai, Breezer, Redbull mm.) 75,- 
Tilkøb af shots (Små sure, Råstoff) 75,-
Tilkøb af special fadøl 45,-
Tilkøb af husets dessertvin 28,-
Tilkøb vinpakke, som er tilpasset maden (Aftales med koordinator) 40 - 150,-

Tillæg til fri bar
Tilkøb 2 timer med bartender. 125,-  

(6 udvalgte drinks / Gin & Tonic / Cocktails / Non-alcoholic)
Tilkøb ekstra Drinks / Gin & Tonic / Cocktails / Non-alcoholic) 35,-

 
**(TIlkøb, uden inkluderet fri bar) 

2 timer med 6 udvalgte drinks/G&T/cocktails lavet af vores bartender 225,- 
Drinks på anlæg i 3 timer fra Excellent tap, 2 varianter 355,-

*Priser er pr. person / pr. servering, og tages for hele selskabet. Selskab@posthuset.dk   11.
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8 timers arrangement  
Minimum 20 fuldbetalende 

(For mindre end minimum, se side 11 for lokaleleje) 

 
VELKOMSTDRINK & SNACKS 

――――― 
MENU 

 
5-retters menu

Som sammensættes efter sæson og med vores køkkenchef 

 
FRI BAR 

――――― 
En vinmenu, tilpasset menuén, bestående af hvid-, rød- og dessert,  

øl, sodavand samt vand med og uden bobler fra ankomst
 
 

KAFFE/TE 
―――――

Filterkaffe og vores udvalg af økologisk Chaplon te samt cognac og likør 
Samt fyldte chokolader 

FRI BAR 
――――― 

Vores bartender står klar med et skønt udvalg af drinks efter dessert i 3 timer 
 
 

Kr. 1.800,- pr. person

Prisen er inklusiv eget festlokale, lys, servietter og menukort til bordene.

*Tilbydes kun i lokaler på 2.sal af Posthuset.

GOURMAND PAKKE
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Forudbetaling: 
Ved underskrift/skriftlig bekræftelse af arrangementet opkræves 
forudbetaling på kr. 3.000, dette beløb refunderes ikke ved evt. 

annullering. Beløbet modregnes naturligvis på den endelige 
regning

Afbestilling:
Senest 3 måneder før arrangementet - kan der annulleres om-
kostningsfrit. Dog tilbagebetales forudbetaling/depositummet 

ikke.

Ved afbestilling mellem 3 og 2 måneder før arrangementet, for-
beholder vi os retten til at opkræve 50% af det bekræftede beløb.

Ved afbestilling mellem 2 og 1 måned før arrangementet, forbe-
holder vi os retten til at opkræve 75% af det bekræftede beløb.

Ved afbestilling mindre end 1 måned før arrangementet, forbe-
holder vi os retten til at opkræve 100% af det bekræftede beløb.

Reduktion i antal.
Indtil 14 dage før arrangementet, kan der reduceres op til 15% af 
det bekræftede antal kuverter. Reduktion over 15% vil blive op-

krævet til 100% af det bekræftede beløb.

Indtil 3 dage før arrangementet, kan der reduceres op til 10% af 
det bekræftede antal kuverter. Reduktion over 10% vil blive op-

krævet til 100% af det bekræftede beløb.

Afbestilling af arrangementet på den planlagte dato, samt even-
tuel op- og nedjustering, skal altid ske skriftligt pr. e-mail.

Alle priser er inkl. moms og gældende til og med 31/dec-2025 
med forbehold for evt. ændringer samt generelle prisstigninger 

på mad og drikkevarer.

Underholdning
DJ, tema-udsmykning vi hjælper gerne 

med at finde den rigtige underholdning 
til festen, men det er naturligvis tilladt 

selv at sørge for underholdning
 

Bordopstilling
Valget af bordopstilling med vores 

firkantede borde afstemmes senest 7 
dage inden ankomst. 

 
Bordkort og bordplaner bedes afleveret 
senest 3 dage inden ankomst og afleve-
res i en kuvert pr. bord, så de er lette at 

placere. 
 

Vi ønsker en bordplan med tydelig mar-
kering af gæster med eventuelle allergi-

er og toastmaster. 

Bordopdækning, Pynt & Blomster
Vores rustikke borde er uden duge. Vi 

sætter gerne bordkort på samt mindre 
bordpynt, hvilket skal aftales med sel-
skabskoordinatoren på planlægnings-

mødet.  
Vi kan desværre ikke tilbyde tidskræ-

vende oppyntning som eks. oppustning 
af balloner, snorebinding om servietter 

mm.. Efter aftale vil ekstra pyntning fak-
tures 500,- pr time.

I er altid mere end velkomne til selv at 
stå for ekstra oppyntning. Lokalet er til 

rådighed 1 time før feststart.

Rengøring
Ved ekstra rengøring eller skader på 

lokalerne eller inventaret vil medføre et 
gebyr.
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Unikke omgivelser til 
oplevelser for livet 

Det gamle posthus på Torvet i Esbjerg er en af byens mest markante bygninger 
– med sin helt unikke, arkitektoniske stil – også sammenlignet med datidens 

posthuse andre steder i landet. Posthuset blev tegnet af arkitekt Ulrik Plesner, 
som fik hjælp fra en anden kendt arkitekt og formgiver – Thorvald Bindesbøll 
– til den indvendige dekoration. For Thorvald Bindesbøll – som er med i den 

danske Kulturkanon – blev posthuset et af de sidste arbejder, inden han døde i 
1908. Nogle af hans detaljer indenfor i Posthuset blev fjernet ved diverse ombyg-

ninger, men genetableret ved senere restaureringer.
 

Da Posthuset blev opført i 1907 og 1908, var Esbjerg endnu en ung pionerby, 
uden arkitektonisk særpræg og uden historiske bygningsværker. Det er måske 

af samme årsag, at arkitekt Ulrik Plesner brugte træk fra middelalderlige  
bygninger, borge og kirker, da han skulle slå stregerne an til Posthuset.
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